
Stel naar keuze uw eigen 2- of 3-gangen diner samen voor een vaste prijs*
*m.u.v. onze specials, hiervoor hanteren we een geringe meerprijs.

2-gangen 30,-     |      3-gangen 33,50

DINER

VOOR  10,- 

Rundercarpaccio 
met oude kaas, rucola en mosterdmayonaise

Salade gerookte forel 
met verse knoflook, rucola, ansjovisfilets, 
haricots verts, witte wijnazijn en tomaat

Burrata salade   
met groene asperge, rode biet, tomaat, 
walnoot, slasoorten, balsamicodressing

Tartaar van vijgen   
met rode ui, hazelnoten,  
pappadums manchego en honing

Carpaccio van paddenstoelen  
met amandelen, citroensap, bieslook, 
dille, salie, Parmezaanse kaas

SOEP  7,- 

Tomatensoep met beenham en prei

Mosterdsoep met gebakken spekjes

voorgerechten

VOOR specials  10,- 
Runder truffelcarpaccio  + 2,-

met Parmezaanse kaas, rucola en truffelmayonaise

Steak tartaar  + 3,-

met augurk, sjalotje, kwarteleitje,  
truffelmayonaise, krokantje van bladerdeeg

Vis trio  + 6,-

gerookte zalm, hollandse garnalen en gerookte paling

Chef’s Special  + 4,50

verrassende proeverij van onze voorgerechten



HOOFD  22,75 

Trio van kip
thaise curry, kipsaté, kipbitterballen
 
Boerenschnitzel
met spek, ui, champignons en stroganoffsaus

Varkenshaas
met bacon, brie en honing tijmsaus

Spareribs
huisgemarineerd, pittig of traditioneel

Roergebakken Ierse merlan
in ketjapsaus met fijne groente

Zalm
op de huid gebakken, met een 
heerlijk pijnboompittensalsa

Vangst van de dag
dagelijks wisselend

hoofdgerechten

VEGA  

Gebakken vegan coquilles  
met zoete aardappel, lamsoren en bearnaisesaus

Gevulde portobello  
met noten, couscous en gebrande geitenkaas

HOOFD specials  22,75   
Biefstuk Loetje Style  + 7,75

ossenhaas 200 gr, truffeljus,  
sneetje wit oerbrood van Bakker Borger

Tournedos klassiek  + 7,75

ossenhaas 200 gr, met gebakken 
paddenstoelen en rode wijnsaus

Machtige jongen  + 7,75

ossenhaas 200 gr, met romige gorgonzola

DINER

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met warme groenten, gebakken aardappelen en friet. 
Frisse salade en huisgemaakte appelcompote kunt u er kosteloos bijbestellen.



DESSERT  7,-

Klassieke sorbet
met roomijs, fruit en slagroom
 
Crème de caramel
chocolademousse, kletskoppen en caramel ijs
 
Lemon ‘cocktail’
Limoncello taartje, geserveerd met witte 
chocolademousse, slagroom en frambozensaus
 
Grand dessert  + 3,50

laat u lekker verrassen:
zoet, romig, verrassend én fris

nagerechten

KOFFIE extra  
After diner  4,25
keuze uit koffie, cappucino, espresso 
of thee, met diverse zoetigheden

Koffie compleet  7,-
keuze uit koffie, cappuccino of espresso,
met slagroom en diverse zoetigheden en
likeurtje naar keuze

Irish coffee  6,50
koffie met irish whiskey en gezoete room

French coffee  6,50
koffie met grand marnier en gezoete room

Spanish coffee  6,50
koffie met tia maria of licor 43
met gezoete room

DINER



VOOR  
Bambi soepje  4,-
kleintje tomatensoep

Joep meloen  4,25
meloen met italiaanse ham

Kleintje gerookte zalm  4,50
met stokbroodje

voor de kleintjes

HOOFD

Minions spiesje  6,25
frikandel, gehaktballetje en kipnugget

Angry birds  5,50
kroket of frikandel 

Ice age  7,-
huisgemarineerde spareribs 

Calimero  6,50
6 kipnuggets

KINDER ijsjes  
Schatkistje  3,25

gevuld met vanille ijs en chocolade ijs

Roode Hert kinderijsje  4,-
bananenijs, aardbeienijs, slagroom én een kleine verrassing

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet, mayonaise & appelmoes

DINER


